
Veganes Tatar
Gegrilltes Gemüse und Ciabatta

CHF 15.00

Grüner Salat
CHF 10.00

VORSPE I S EN SALATE

RE STAURANT

SUPPEN

Kokos-Rote-Beete-Cremesuppe
CHF 12.00

Entrecôte Tataki
Knoblauchchips und Crevettenchips 

und Ponzu Sauce
CHF 24.00

Sommersalat
Gemischter Salat mit marinierten Zucchinis,

Nektarinen, Spinat und Pistazien-Joghurt-Creme
CHF 15.00

Orangen-Crevetten-Salat
Gemischter Salat mit Rucola, Spinat, Orangen,

marinierten Äpfeln, Crevetten und Zitrus-Dressing
CHF 17.00

Bündner Gerstensuppe 
CHF 14.00

À  L A  C A R T E

Gemischter Salat
CHF 14.00

Rinderbouillon mit Flädli
und Wurzelgemüse

CHF 12.00

Dressing: Italienisch oder Französisch



F L E I S C H F I S C H

R E S T A U R A N T

Crevetten Spaghetti
Basilikum-Pesto und konfierte Tomaten

CHF 38.00

Entrecôte vom Schweizer Rind
Gegrilltes Gemüse, Kartoffelgratin, Café de Paris 

und dunklem Jus
CHF 48.00

P A S T A  &  V E G E T A R I S C H

Gemüse Pasta
Tomatensauce und saisonales Gemüse

CHF 22.00

À  L A  C A R T E

Forellenfilet
Saisonales Gemüse, Kartoffeln und Safran-Sauce

CHF 39.00

Schweinekotelett 
Ofenkartoffel, Krautsalat 

und kanarische Mojo Picon Sauce
CHF 38.00

Gegrillter Lachs
Gnocchi und Rahmspinatsauce

CHF 40.00

H A U P T G Ä N G E

Butter Chicken
Basmati Reis und hausgemachtes Naan Brot

CHF 39.00

Tagliatelle Bolognese 
CHF 24.00

Waldpilz Risotto
Champignons, Trüffelsauce und Parmesan

CHF 31.00

K L A S S I K E R

Cordon bleu vom Kalb
mit Bergkäse, Schinken, Pommes Frites 

und Sauce Hollandaise 
CHF 44.00

Zürcher Geschnetzeltes
Rösti, Gemüse und Pilzsauce

CHF 44.00

Special 
Mountain Plaza Fries

CHF 10

mit Speck, Käse



RE STAURANT

DES S ERT

K INDERSPE I S EN

Tomatensuppe
CHF 7.00

Zitronentarte
Zitronencreme, Meringues

CHF 12.00

Windbeutel
Vanille Glace, Erdbeeren

CHF 14.00

À  L A  C A R T E

Brownie
Vanille Glace, Ahornsirup, zerbröselte Walnüsse

CHF 14.00

Cheesecake
Erbeersauce, Crumble

CHF 14.00

SORBET S
CHF 4 pro Kugel

verschiedene Sorten
Zitrone, Mango-Passionsfrucht

Kinder Schnitzel
mit Pommes Frites & Karotten

CHF 15.00

Poulet Streifen
mit Pommes Frites & Brokkoli

CHF 14.00

Spaghetti Napoli
CHF 9.00

Spaghetti Bolognese
CHF 10.00

Fischstäbli
mit Basmatireis & Spinat

CHF 14.00

Käsenudeln
CHF 12.00



Orange Shrimp Salad
Mixed salad with arugula, spinach, oranges, 

marinated apples, shrimps and citrus vinaigrette
CHF 17.00

STARTERS SALADS

RE STAURANT

Summer Salad
Mixed salad with marinated zucchinis, nectarines,

spinach and pistachio yoghurt cream
CHF 15.00

Vegan Tatar
Grilled vegetables and ciabatta

CHF 15.00

SOUPS

Grisons barley soup
CHF 14.00

Coconut and beetroot cream soup
CHF 12.00

À  L A  C A R T E

Green Salad
CHF 10.00

Entrecôte Tataki
Garlic and shrimp chips

and ponzu sauce
CHF 24.00

Mixed Salad
CHF 14.00

Beef bouillon with pancakes stripes
and root vegetables

CHF 12.00

Dressing: Italian or French



M E A T F I S H

R E S T A U R A N T

Shrimp Spaghetti
Basil pesto and confit tomatoes

CHF 38.00

Entrecôte of Swiss beef
Grilled vegetables, potato gratin, Café de Paris 

and dark gravy
CHF 48.00

P A S T A  &  V E G E T A R I A N

Vegetable Pasta
Tomatosauce and seasonal vegetables

CHF 22.00

À  L A  C A R T E

Trout fillet
Seasonal vegetables, potatoes and saffron sauce

CHF 39.00

Pork chop
Baked potato, coleslaw

and Canarian mojo picon sauce
CHF 38.00

Grilled salmon
Gnocchi and creamy spinach sauce

CHF 40.00

M A I N  C O U R S E S

Butter Chicken
Basmati rice and homemade Naan bread

CHF 39.00

Tagliatelle Bolognese 
CHF 24.00

Wild Mushroom Risotto
Champignons, truffle sauce and parmesan

CHF 31.00

C L A S S I C S

Veal Cordon bleu
with mountain cheese, ham,  French fries

and sauce Hollandaise 
CHF 44.00

Zurich sliced meat
“Rösti” hash brown, vegetables and mushroom sauce

CHF 44.00

Special 
Mountain Plaza Fries

CHF 10

with Bacon, Cheese



R E S T A U R A N T

D E S S E R T

K I D S  M E A L S

Tomato soup
CHF 7.00

Lemon Tart
Lemon cream, meringues

CHF 12.00

Puffs
Vanilla ice cream, strawberries

CHF 14.00

À  L A  C A R T E

Brownie
Vanilla ice cream, Maple syrup,

Crumbled walnuts
CHF 14.00

Cheesecake
Strawbeery sauce, Crumble

CHF 14.00

S O R B E T S
CHF 4 per scoop

different varieties
Lemon, Mango-Passionfruit

Kids Schnitzel
with French fries & carrots

CHF 15.00

Chicken stripes
with French fries & broccoli

CHF 14.00

Spaghetti Napoli
CHF 9.00

Spaghetti Bolognese
CHF 10.00

Fish sticks
with Basmati rice & spinach

CHF 14.00

Cheese pasta
CHF 12.00



RE STAURANT

ALLERGENE S

À  L A  C A R T E

Vegan

Vegetatisch | vegetarian

Laktosefrei | lactose free

Glutenfrei | gluten free

Nüsse | nuts

Soja | soy

Die Lieferanten unserer Lebensmittel,

Comestibles und Fleischwaren sind allesamt

mehr als nur Businesspartner. Es sind langjährige

Geschäftsfreunde, Vertrauens- und

Bezugspersonen, welche sich wie wir der

Qualität bis ins Detail verschrieben haben.

Die Herkunft unserer Produkte ist wie folgt:

U N S E R E  L I E F E R A N T E N

Kalbfleisch: Schweiz

Rindfleisch: Schweiz, Irland

Lachs: Norwegen

Schwein: Schweiz

Huhn: Schweiz

Forelle: Schweiz

Crevetten: Vietnam

Our food suppliers are not only our business

partners but also friends of the house.

Over the years they have constantly delivered

high quality products and therefore earned

our respect and trust.

The origin of our products is the following:

OUR SUPPLIERS

 Unsere Fische sind alle MSC bzw. FOS zertifiziert. All fish & seafood are MSC or FOS certified.

Veal: Switzerland

Beef: Switzerland, Ireland

Salmon: Norway

Pork: Switzerland

Chicken: Switzerland

Trout: Switzerland

Shrimps: Vietnam


